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     Casa fondata nel 1890       

           SCHEDA TECNICA 

ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP  
                        BOTTIGLIA:                                    500 ML VETRO BIANCO  
                        DIMENZIONE CONFEZIONE:       33 X 25 X 21,5  
                        PESO LORDO CONFEZIONE :      Kg. 9,900 
                        PALLETTIZZAZIONE :                    Su bancali standard da               120 x 80 cm 
                                                                                 N° Totale confezioni per pallet           60 
                                                                                 N° Confezioni per piano                       10 
                                                                                 N° Ripiani                                                  6 
                                                                                 Peso lordo pallet             Kg.                610 
                                                                                 Altezza totale pallet        m.               1,44 incluso pallet   

                       CODICE EAN:  8 002662 870061                                                      

INGREDIENTI   ACETO DI VINO, MOSTO D’UVA COTTO, COLORANTE: E150d. CONTIENE SOLFITI  

     

             CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE       OGM /RADIAZIONI IONIZZANTI 
Aspetto: liquido, brillante 
Colore: bruno intenso 
Odore: caratteristico, persistente, intenso e delicato, gradevolmente acetico 
Sapore: Agrodolce equilibrato, gradevole e caratteristico 

 
Ai sensi del reg. 1829/2003/CE e del Reg.  
1830/2003/CE, non è richiesta alcuna 
Etichettatura OGM. Il prodotto non è sottoposto  
a radiazioni ionizzanti (reg. 1169/11) 

     CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE  Dichiarazione in accordo alla direttiva 
2003/89/CE In materia di allergeni 

    Parametro        target Tolleranza Contiene solfiti  
    Densità     g/ml          1,076   -0,01      - 

 Acidità  g/100 ml           Min. 6,00       -      - 

Titolo alcolometrico    % vol             Max 1,5       -      - 

Anidride solforosa totale   Mg /l            Max 100      -      - 

ceneri     g/l           Min 2,5       -       -  CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 
               Parametro                                                                                                                                Accettabilità 
Coliformi totali  < 10 ufc/ml 
Stafilococco aureo(coag.pos) < 10 ufc/ml 
Salmonella   0 ufc / ml 
Listeria monocytogenes   0 ufc / ml 
Escherichia coli < 10 ufc/ml 

 VALORI NUTRIZIONALI           100 ML              10 ML Modalità e temperatura di conservazione 

     Calorie                    kJ               338       34     < 1% Conservare il prodotto in un luogo fresco e asciutto, 
Non Esporlo alla radiazione solare. 
Conservare a temperatura compresa tra i +4 e +30° C, 
 Evitare forti sbalzi di temperatura 

 Calorie                        kcal                79       8       < 1% 

 Grassi                             g                   0        0        0% 

 di cui acidi grassi          g                   0        0        0%                         DATA SCADENZA 

 Carboidrati                    g                  14      1,4     < 1% PER LEGGE L’ACETO NON NECESSITA DI 
SCADENZA. RICHIESTE SPECIFICHE DEL 
CLIENTE E/O NORMATIVE DI PAESI SIA 
COMUNITARI CHE EXTRA CE, VENGONO 
VALUTATE DI VOLTA IN VOLTA 
 

                               

 di cui zuccheri               g                  14      1,4       2 % 

 Proteine                         g                 0,9    < 0,5     < 1% 

 Sale                                 g                0,08     0,01        < 1% 

 % Assunzione di riferimento di un adulto medio ( 8400kJ /2000 kcal)    
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